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Mais proteina por tonelada.
Mais valor por processo.

g+ iy Sum
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80-85% >85%  AltaDigestibilidade Boa Solubilidade

SynPro™ 80, 85 e Ultra

Proteina de Ievedura de alta concentragao

Ingrediente proteico de alta pureza obtido por bioconversao e
processamento controlado de levedura, com teor proteico
padronizado entre 80% e >85% (base seca). Apresenta perfil
completo de aminoacidos, alta digestibilidade e excelente
dispersibilidade em sistemas secos e umidos.

Proteina: 80%, 85% e ultra com >85%.
Digestibilidade: elevada (PDCAAS alto).
Solubilidade: média a alta.
Granulometria ajustavel.

Baixo teor de lipidios.

> > >

Fonte de proteina completa.
Alto teor de aminoacidos
essenciais.

Capacidade emulsificante
moderada.

Contribuicdo para textura e
corpo.

Proteina vegetal (plant-based). Maior concentragao proteica.
Snacks proteicos. Melhor estabilidade de preco.
Barras nutricionais. Narrativa clean label e
Panificagéo funcional. sustentavel.

Suplementos alimentares.

Diferencial Synex

Produzido a partir de upcycling de residuos agroindustriais e baixa pegada de carbono.

PECA MAIS INFORMACOES . . .
¢ ¢ 4 info@synexingredients.com
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Proteina Perfil sensorial

moderada aprimorado
{umami/nutty)

Savorix™

WSavorlxm

Solucéo funcional
para snacks e barras

& ¢

retengao de agua

Sabor que constréi produto.
Nutricao que gera valor.

Funcionalidade
de binding

—avorix

Jugao funcional
ira snacks e barras

> & ¢&

1 L] 40 Binding
Solugdo funcional oy TS,

para snacks e barras

S Savorix= 2. .. ..

v & & 9

Nn Perfilseaceisl  Cagaciasdede  Furcionids
moimorado  rorenchodesus  Sabinieg
i

- — A
Solugao funcional para snacks e barras

Ingrediente funcional a base de levedura otimizado para
aplicagdes em snacks, combinando proteina, sabor umami e
funcionalidade tecnoldgica (ligagao, textura e mouthfeel).
Permite a redugao de aditivos artificiais e aromatizantes,
simplificando o rétulo (clean label) e melhorando a percepgéo do
consumidor final, sem comprometer desempenho ou custo.

Uma solugao 2 em 1: nutrigdo
+ sabor, que reduz a
necessidade de flavorizantes
artificiais e melhora a
performance de formulagao.

Diferencial Synex

Produzido a partir de upcycling de residuos agroindustriais e baixa pegada de carbono.

PECA MAIS INFORMAGOES

9

Barras de cereais/proteicas.

Snacks extrusados.
Granolas.
Recheios e coberturas.

+55 (11) 97240-1644

Proteina moderada.

Perfil sensorial aprimorado
(umami/nutty).

Capacidade de retengao de agua.
Funcionalidade de binding.

9

Reducao de custo de
formulacao.

Melhora sensorial natural.
Ingrediente multifuncional.

4 info@synexingredients.com

® www.synexingredients.com
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Energia inteligente
para formulas de alto desempenho.

<0y CarboFlux-

Xarope funcional de carboidratos

il

a % © ¢

70~85° Brix

Perfil de agucares  Alta estabilidade Viscosidade
ajustavel microbiologica controlada

CarboFlux™

Xaropes funcionais de carboidratos

Xaropes concentrados de carboidratos obtidos por hidrélise
controlada, com perfil ajustavel de glicose/maltose/dextrinas,
oferecendo controle de viscosidade, dulgor e funcionalidade
tecnoldgica, além de alta estabilidade e consisténcia em
aplicagdes industriais.

> >

Bebidas.

Uma solugao versatil para a

industria, oferecendo energia, Confeitaria.
textura e estabilidade, com Panificagéao.
integragdo a logica de Snacks.

reaproveitamento de
biomassa

Fermentagao.

Diferencial Synex

sy CarboF A _
- Xarope funcional de ca o)) (.arbOFluxu

Xarope funcional de carboidrates
-
@ ©

Perfil do ogucares A and
ajusiave

Sdlidos: 70—85° Brix.

Perfil de agucares ajustavel.

Alta estabilidade microbiologica.
Viscosidade controlada.

9

Flexibilidade de formulagao.
Alternativa competitiva a
xaropes tradicionais.
Origem circular (upcycled).

Produzido a partir de upcycling de residuos agroindustriais e baixa pegada de carbono.

PECA MAIS INFORMACOES

¢ +55(11) 97240-1644

© 2026 Synex Ingredients
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Sabor natural

que transforma cada formulagao.

\

o amiCore”
U m a m I co rem e levedura clean label
Extrato de levedura clean label UmamiCore & |
Extrato de levedura clean label 5 “’::“..‘:‘.“ ".".;‘:Z.""
1 [ (; [ s i
& & | LA
e V‘_’,:: i em Solubllidade Estailidade
avhaaks S-rutientideas elevads emica
:::::;1::: Rico em Solubilidade  Estabilidade
: S-nuclectideos elevada térmica
naturais
° ™
UmamiCore o A
Extrato de levedura clean label
Extrato de levedura rico em nucleotideos e compostos naturais Alto teor de glutamatos naturais
de sabor, com forte capacidade de realce de sabor (umami) e Rico em 5-nucleotideos
redugdo de sédio, além de alta solubilidade, estabilidade Solubilidade elevada
térmica e excelente desempenho em diversas matrizes Estabilidade térmica

alimentares.

9

> >

Molhos e caldos.
Snacks salgados.
Produtos plant-based.
Pratos prontos.

Um realgador de sabor
natural, ideal para substituir
aditivos artificiais e atender a
demanda por rétulos limpos

Reducao de s6dio sem perda
de sabor.

Clean label.

Perfil sensorial premium.

Diferencial Synex
Produzido a partir de upcycling de residuos agroindustriais e baixa pegada de carbono.

PECA MAIS INFORMACOES . . .
¢ ¢ 4 info@synexingredients.com
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Fibra inteligente

que transforma nutrigao em desempenho.

@) BetaCore~ 6) betaci M

Fibra funcional ! Fibra funcional “' ')B eta Core-J

Parede celular de levedura Parede celular de lev

Fibra funcional
Parede celular de levedura

@. ﬁ d’ 5 pf:_ '@' .;,9.,,". * ..&g & 3
.‘n L) ‘:_ ‘g Mtagocarise .,4,,...,,, i | e (R ::t

Alto teor de Fibra Baixa caloria Estabilidade

BetaCore™ = j

Fibra funcional | Parede celular
de levedura

Ingrediente rico em B-glucanas e fibras insollveis, obtido da parede B-glucanas (alto teor).
celular da levedura, com propriedades funcionais e beneficios Fibra alimentar.
fisiolégicos comprovados, oferecendo estabilidade térmica e em Baixa caloria.

diferentes faixas de pH, além de contribuir para textura, retengéo de Estabilidade térmica e pH.

agua e enriquecimento nutricional em diversas aplicagbes alimentares.

9

> >

Forte apelo nutracéutico
Base cientifica consolidada
Ingrediente de alto valor
agregado

limentos funcionais.
Suplementos.

Uma solugdo para
desenvolvimento de produtos
com alegacgoes funcionais
(imunidade, satide intestinal),
alinhada com tendéncias
globais de bem-estar.

Bebidas.
Panificagao.
Farmacéutica.

Diferencial Synex
Produzido a partir de upcycling de residuos agroindustriais e baixa pegada de carbono.

PECA MAIS INFORMACOES : : :
¢ ¢ 4 info@synexingredients.com

‘ +55 (11) 97240'1644 @ www.synexingredients.com
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Poténcia antioxidante
para a proxima geragao de saude.

\
! .

ChloroGen~
) Chloro
~ o ChloroGen

G Acido clorogénicot
Acido clorogénico bioativo

© © =

Alta pureza Forte atividade Estavel em
(padronizada) antioxidante  diversas matrizes

ChlorGen™ o ,ﬁ__é__ﬁéz

Acido clorogénico bioativo

Acido clorogénico bioativo

Composto fendlico bioativo com alta capacidade antioxidante, lta pureza (padronizada).
obtido por processos de extragéo e purificagdo controlados, com Forte atividade antioxidante.
alta pureza padronizada, excelente estabilidade e desempenho em Estavel em diversas matrizes.

diferentes matrizes, contribuindo para formulagdes com foco em
salde, protegao celular e funcionalidade.

> >

9

Alto valor de mercado.
Forte base cientifica.

ngrediente premium para
formulagdes com foco em
salde, performance e
longevidade, com aplicagéo
em alimentos funcionais e
nutracéuticos.

Suplementos.
Bebidas funcionais.
Alimentos saudaveis.
Cosméticos.
Farmacéutica.

Posicionamento premium.

Diferencial Synex
Produzido a partir de upcycling de residuos agroindustriais e baixa pegada de carbono.

PECA MAIS INFORMACOES : : :
¢ ¢ 4 info@synexingredients.com
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